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Temario
Introducción

- Un panorama general sobre destilados y equipos de 

destilación
Las materias primas

- Tratamientos

- Frutas, cereales, mostos de azúcar

- Maceración, distintos tipos de cereales.

- Fermentación, tipos de levaduras, controles
Teoría de la destilación

- Modos de operación

- Destilación simple y fraccionada
Elaboración de destilados

- Gin, whisky, vodka, brandy, grapa, etc.

- Agua para destilados

- Añejamiento

- Limpieza de equipos
Test final y repaso



¿Qué es un Destilador?

Un destilador es un aparato usado para destilar mezclas de líquidos con distinto 

punto de ebullición haciendo que hiervan y luego enfriando para condensar el 

vapor.​



Tipos de Destilados
«Vodka»



Tipos de Destilados
«Ginebra»



Tipos de Destilados
«Gin»



Tipos de Destilados
«GIN y Ginebra»

El GIN deriva de la Ginebra (origen holandés). Ambos utilizan enebro como 

botánico obligatorio y principal.

La diferencia es más que nada en el origen del alcohol. La Ginebra se elabora 

mediante la destilación de un mosto fermentado de cereales, mientras que el GIN 

parte de un alcohol de alta pureza.



Tipos de Destilados
«Brandy»



Tipos de Destilados
«Grapa y Pisco»



Tipos de Destilados
«Cognac»



▪ WHISKY O WHISKEY: es el aguardiente obtenido de la destilación especial de 

mostos fermentados de cereales, añejado (madurado) en recipientes de roble o de 

otra madera adecuada.

▪ Su grado alcohólico no será inferior a 40% vol. a 20º C; su residuo seco no será 

mayor de 0,25 g por 100 ml; su acidez máxima será equivalente a 1,0 ml de álcali 

normal por 100 ml y acusará un mínimo de congéneres de 0,6 g por litro.

▪ Para librarse al consumo deberá añejarse como mínimo durante 2 años. Podrá 

ostentar los calificativos Añejo, Reserva y otros similares.

▪ Se considera Corte de Whiskies (Blend of Whisky) la mezcla de whiskies entre sí, 

Whisky escocés (Scotch whisky), Whisky irlandés (Irish whisky), Whisky 

canadiense (Canadian Whisky), Whisky japonés (Japanese whisky), designará en 

forma exclusiva a los whiskies preparados en Escocia, Irlanda, Canadá y Japón, 

respectivamente.

▪ La designación Bourbon se reservará para designar el whisky de este tipo de 

procedencia estadounidense.

Tipos de Destilados
«Whisky»



Tipos de Destilados
«Whisky Bourbon»

Es un tipo especial de whisky elaborado con un 51 a 80% de maíz, y el resto cebada 

malteada, centeno y/o trigo

Debe ser destilado hasta menos de un 80% de alcohol en volumen.

Debe ser madurado en barricas nuevas de roble blanco y carbonizado.

Al pasar a barrica no debe sobrepasar el 63% de alcohol en volumen.

Debe ser embotellado a no menos de 40%



Algunas definiciones 

químicas

Medidas de concentración:

Gramo/litro ??

Gramo/kilo ??

%p/p ??

%v/v ??

Fracción másica

¿Qué es un Mol?

Fracción molar



Teoría de la Destilación





Destilación múltiple Etanol -

Agua



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación

Minicerveceria

Martinez, Buenos Aires



Equipos de Destilación

Maritas Stills

España +34 699 746 177



Equipos de 

Destilación

Juan Carlos Bianchino

Moreno, Buenos Aires

11 5884 1000



Equipos de Destilación

Alquitara



Equipos de Destilación

Con pre-calentador



Equipos de Destilación

Con thumper



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación
FB Ingeniería, Córdoba, 351 505 0837



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de Destilación



Equipos de 

Destilación



Equipos de 

Destilación

https://scotchwhisky.com/magazine/

whisky-heroes/20740/aeneas-coffey/

https://www.whiskyadvocate.com/kn

ow-your-stills-know-your-whiskey-

video/

https://scotchwhisky.com/magazine/whisky-heroes/20740/aeneas-coffey/
https://www.whiskyadvocate.com/know-your-stills-know-your-whiskey-video/


Canal de YouTube 

Capacitaciones El Molino

Nuestra WEB

www.capacitacioneselmolino.com

Instagram y Facebook

@capacitacioneselmolino

Consultá por nuestra MEMBRESÍA MENSUAL

Nuestros datos

http://www.capacitacioneselmolino.com/

