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Ejercicio para la última 

clase

Proponer un estilo y diseñar la mezcla de maltas/adjuntos 

para lograr el objetivo de sabor, color y textura.

Luego compartiremos algunos ejemplos



Yo elegí Dubbel

Busco en el manual BJCP





Ejemplo Dingemans, 

Castle Malting, MFB, 

o también 

Weyermann



Debemos combinar para lograr la densidad, el 
perfil de flavor, el color y la textura

DO 1070

Rendimiento 65%

Cantidad de malta 

aproximada? Y azúcar

SRM 17

Proporción de cada 

malta?

Sabores y aromas

Tipos de malta?
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