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Cálculo de cantidad de ácido a 

agregar

Conviene en general preparar soluciones de ácido en concentración 1 N (1 mEq/ml).

Para ello mezclar 68 ml de fosfórico al 85%, o bien 84 ml de láctico al 88% y llevar a 

1 litro de agua (siempre agregar el ácido sobre el agua)

Luego si necesitamos neutralizar 66 mEq de alcalinidad del agua y las maltas 

deberíamos agregar 66 ml de la solución 1N de ácido.

Para el ácido cítrico que es sólido, 1 mEq de cítrico equivalen a 0,064gr (con lo cual 

habría que agregar unos 4 gramos en este caso)



Cálculo de cantidad de ácido a 

agregar

http://braukaiser.com/wiki/index.php?title=Mash_pH_control&oldid=4676

http://braukaiser.com/wiki/index.php?title=Mash_pH_control&oldid=4676


Algunas reglas prácticas
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Los iones minerales

Calcio (2+): ayuda a disminuir el pH, estabiliza a la alfa-amilasa,  

ayuda a flocular levaduras y coágulos. (máx. 250ppm)

Magnesio (2+): esenciales para el funcionamiento de algunas 

enzimas (máx. 50ppm)

Sodio (+): Realza el sabor, pero perjudicial en altas 

concentraciones (máx. 150ppm)

Cloruro (-): aumenta percepción de sabor maltoso (máx. 250ppm)

Sulfato (2-): Nitidez, amargor y sequedad en la percepción del 

sabor (máx. 350ppm)

Carbonato/bicarbonato (2/-): actúa como buffer (máx. 150ppm)



Los iones minerales



Perfiles recomendados por estilo



Reportes fisicoquímicos (Alejandro)



Reportes fisicoquímicos (Hebe)



Uso de sales para ajustar los iones

Sal 
Fórmula 
química 

Peso molecular % peso 

Cloruro de Sodio (sal 
de mesa) 

NaCl 58 Na 40% Cl 60% 

Carbonato de Calcio CaCO3 100 Ca 40% CO3 60% 

Bicarbonato de Sodio NaHCO3 84 Na 28% HCO3 72% 

Cloruro de Calcio CaCl2 + 2H2O 146 Ca 27% Cl 48% 

Sulfato de Calcio (sal 
de Gypsum) 

CaSO4 + 2H2O 172 Ca 23% SO4 56% 

Sulfato de Magnesio 
(sal de Epsom) 

MgSO4 + 7H2O 246 Mg 10% SO4 39% 
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