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Busca brindar el gas en la cerveza

GASIFICACIÓN



Busca minimizar las contaminaciones

LIMPIEZA



El Equipo



Olla de licor 
(olla de agua)

Olla de 
maceración

Olla de 
cocción

El Equipo, otras 
disposiciones



El Equipo, otras 
disposiciones



El Equipo, otras 
disposiciones



Equipos automáticos



Equipos con Herms



HOY: MATERIAS PRIMAS



Otorga el medio para que ocurran las 
reacciones

Ofrece minerales

AGUA



Otorga nutrientes y compuestos de sabor

MALTAS



MALTAS BASE 
Y ESPECIALES



Otorga amargor, sabor, aroma y poder 
conservante

LÚPULOS



Permiten la fermentación, para dar alcohol, 
gas y compuestos de sabor y aroma

LEVADURAS

� Atenuación

� Floculación

� Tolerancia al alcohol

� Flavors



Brindan sabores, aromas, fermentabilidad, 
estructura, etc.

OTRAS MATERIAS 
PRIMAS COMUNES



Canal de YouTube 
Capacitaciones El Molino

Nuestra WEB
www.capacitacioneselmolino.com 

Instagram y Facebook
@capacitacioneselmolino

Consultá por nuestra MEMBRESÍA MENSUAL

Nuestros datos

http://www.capacitacioneselmolino.com/

