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La Cerveza
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RECIRCULADO

Busca clarificar el mosto



FALSO FONDO




LAVADO DEL GRANO

Busca extraer azucares y
ajustar la densidad

Variables influyentes

Tiempo de lavado
pH
Temperatura
Densidad en macerador
Densidad en relacion a la
DI y tiempo de coccion



COCCION

Busca esterilizar, clarificar,
eliminar off-flavors, brindar
amargor

A tener en cuenta

Capacidad y eficiencia del
quemador
Timing de lupulado
Ajuste de densidad
Incorporacion de adiciones



ENFRIAMIENTO

A tener en cuenta

Temperatura del agua de
enfriamiento
Temperatura final buscada
Caudales
Eficiencia de enfriadores

Busca enfriar el mosto
para el correcto
desarrollo de Ia levadura



OTROS
ENFRIADORES




FERMENTACION/MADURACION

A tener en cuenta

Necesidad de nutrientes
Oxigenacion
Temperaturas
Fases de la fermentacion
Tipos de levadura
Fermentaciones mixtas y
espontaneas
Dry hop

Busca transformar
azucares en alcohol y
otros sub-productos de
interés organoléptico



MADURACION/CLARIFICACION

A tener en cuenta

cTrasvase?
Tiempos, temperaturas
Tipos de levadura
Oxidacion
Dry hop

Busca eliminar
off-flavors y clarificar



GASIFICACION

Busca brindar el gas en la cerveza



LIMPIEZA

Busca minimizar las contaminaciones



El Equipo




El Equipo, otras
disposiciones

-

Olla de licor J (E)'

(olla de agua)

Olla de
maceracion

Olla de
coccion




El Equipo, otras
disposiciones




El Equipo, otras
disposiciones




Equipos automaticos




Equipos con Herms

HERMS

= Recirculado/Calentado/Lavado

Olla para . .
calentar == Trasiego al hervidor
agua A ]  =e==== Trasiego al fermentador

[@- Llave de paso

© = Conector hembra
@ = Conector macho

Intercambiador
de calor

Filtro/
macerador

Reco ecto

rinedio




Nuestros datos

Canal de YouTube YouliNi:
Capacitaciones El Molino

Nuestra WEB
www.capacitacioneselmolino.com '@l

Instagram y Facebook nstog

capacitacioneselmolino
@ P facebook. b

Consulta por nuestra MEMBRESIA MENSUAL



http://www.capacitacioneselmolino.com/

